rzlich willkommen

im Restaurant Seeterrassen

%bn, dass Sie bei uns sind, wir freuen uns sehr Gber lhren Besuch.

Mit natdrlichen, frischen und hochqualitativen Zutaten zaubern wir leichte,
kostliche und raffiniert zubereitete Spezialitaten auf Ihren Tisch.

Dabei liegt unser Fokus auch auf der Verwendung regionaler Produkte. Die Insel
Rigen bietet eine Fille gesunder und gehaltvoller Lebensmittel und
authentischer Produkte, die wir fiir Sie schonend und mit viel Sorgfalt und
Leidenschaft zubereiten.

Selbstverstandlich stellen Thnen unsere Koche auch gern lhre Wunschgerichte
und Wunschmenis zusammen. Unser Serviceteam informiert Sie gern.

Lehnen Sie sich zurlick und lassen Sie sich Zeit beim Genuss. Umrahmen Sie
unsere Speisen mit einem korrespondierenden Aperitif und ausgewahlten

Weinen zu einem kulinarischen Gesamterlebnis.

Wir wiinschen lhnen einen angenehmen und genussvollen Abend.

Ihr Team vom Cliff Hotel Rligen



%Iate & %peisen

Buntes aus dem Salatbeet

... mit CroQtons 11,50 €
... mit Hdhnchenbruststreifen 13,50 €
... mit gerauchertem Lachs 19,50 €
... mit 5 gebratenen Garnelen 23,50 €
Selliner Tafelspitzsilze im Glas 11,50 €

mit Gemusewdrfeln und frisch gebratene Bratkartoffeln

Rigener Matjessalat 12,50 €
mit Wirfeln von Apfel, Zwiebel, Gurke, Dill und Roter Bete,
dazu servieren wir Pumpernickel

Vitello Tonnato 16,50 €
rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Basilikum, Thunfischsauce,
Oliven und geschmorten Kirschtomaten



Q%ﬁbpen

Veganes Truffel-Kartoffelstippchen 9,50 €

Suppe vom Granitzer Wild
mit Waldpilzen, Paprika und gepickelten Gartengurken 12,50 €

Cliff Klassiker — die Lieblingsgerichte unserer Stammgaste:
Tee vom Ostseefisch — der ,,Selliner Fischtopf* 11,90 €
pochierte Ostseefische mit Gemuseeinlage und Dillrahmtopping

eggggaptgénge isch

Cliff Klassiker — die Lieblingsgerichte unserer Stammgaste:
,Ehrichs Brathering” 22,90 €
mit Essigzwiebeln und Speck-Kartoffelplree

Limonen Safran Risotto 26,90 €
mit Garnelen, Meeresalgen und frischem Gemise

Im Ganzen gebratene Scholle 29,00 €
mit Bratkartoffeln, griine Bohnen und Speck-Zwiebel Stippe

Gebratenes Lachsfilet
sanft gebraten mit Honigsenf, Bandnudeln und Blattspinat 28,90 €



%ptgénge %ch & ggfmgel

Kotelett vom Duroc Schwein
sous vide gegart mit Zuckerschoten und Kartoffelauflauf

Schweinebackchen
in Rotwein geschmort dazu Speckbohnen und Krauterkartoffeln

Entrecote 250 g
mit rotem Fond von Portwein, frischen Pfifferlingen

Bratkartoffeln oder Pommes frites

Gebratene Lammsteakhifte
mit Waldpilzen der Saison, Kartoffelauflauf und Portweinsauce

%ne Empfehlung

SuRkartoffel-Kiichle
mit pikanter Erdnuss-Sauce, Baby-Pak Choi und Quinoa

33,00 €

25,90 €

34,00 €

30,90 €

24,00 €



%Bes zum Abschluss aus unserer Konditorei

Panna Cotta 8,90 €
mit Waldbeeren

halbgefrorene Vanillecreme 9,50 €
auf BeerensoRe und Schlagsahne

Schokoktichlein 11,90 €
noch warm serviert mit Kirschkompott

I
aseauswahl

Auswahl verschiedener Kasesorten 17,50 €
mit Weintrauben, fruchtigem Chutney und herzhaften Crackern



