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Herzlich willkommen
im Restaurant , Seeterrassen”

Scht')n, dass Sie bei uns sind, wir freuen uns sehr Gber lhren Besuch.

Mit nattrlichen, frischen und hochwertigen Zutaten kreiert unser Kichenchef
leichte, kostliche und raffiniert zubereitete Spezialitaten auf lhren Tisch.

Dabei liegt unser Fokus auch auf der Verwendung regionaler Produkte.

Die Insel Rigen bietet eine Fiille gesunder und gehaltvoller Lebensmittel und
authentischer Produkte,

die wir fir Sie kreativ und mit viel Sorgfalt und Leidenschaft zubereiten.

Selbstverstandlich geht unser Kichenteam auch gern auf lhre individuellen
Wiinsche ein.

Unser Serviceteam informiert Sie gern.

Lehnen Sie sich zurlick und lassen Sie sich Zeit beim Genuss. Umrahmen Sie

unsere Speisen mit einem korrespondierenden Aperitif und ausgewahlten
Weinen zu einem kulinarischen Gesamterlebnis.

Wir wiinschen lhnen einen wunderschonen und genussvollen Abend.
Ihr

Service- & Kiichenteam
vom Cliff Hotel Riigen
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Porspeison

Winterlicher Salat 12 €
Feldsalat, gerostetes Feldgemuse, Trauben, Nisse,
und Sandorn-Krauter-Emulsion

»Picandou” Ziegenfrischkdase aus dem Perigord 14 €
Getriffelter Kurbissalat, gerdstete Kerne, steirisches Kernol
Schwarze Nisse & schwarzer Knoblauch

Tatar vom gerduchertem Lachs & gerducherte Black Tiger Garnele 19 €
Fenchel-Orangen-Safran Salat & Shizo Kresse

Geraucherte franzésische Gansebrust 16 €
Feldgemisesalat & Gemuse Muffin, Preiselbeeren-Chutney

Qbuppe

Kiirbis Creme Suppe 10,90 €
mit eingelegtem Muskat Kiirbis und Garnele "W-¢ 269
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Die Lieblingsgerichte unserer Stammgaste

Selliner Ostsee Fisch Bouillabaise
aus heimischem Fisch, feinen Gem{usestreifen
und Dill-Schmand&P:F G LN, 23,816

Cliff Hotel Bratheringe
2 hausgemachte Bratheringe, Speckkartoffelpliree
und eingelegte rote Thymian Zwiebeln A" 0.1 1,28 16

Geschmortes Backchen vom Rind
in Rotweinsauce mit getriiffeltem Kohlrabi
und Kartoffel-Pliree & "6 16

Schokoladentraum

hausgemachter Kuchen aus Schweizer Schokolade

mit Pistazien, Schokomousse

Und SChOkO-ESpI’ESSO W, C, F, G, HPPP, 1,2,3,4,5,6,7,8,9, 10, 11, 12, 13, 14, 15, 16, 17

12 €

21 €

29 €

12 €
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TCauptgings

Arborio Risotto & Waldpilze 22 €
Winterliches Gem{Use, Feige, gehobelten Grana Padano

Auf der Haut gebratenes Filet vom Winter Kabeljau 31 €
Rieslingsauce, Rosenkohl & Kiirbis-Kartoffelmelange

Gebratene Brust von der franzésischen Maispoularde 27 €
Portweinjus, winterliches Gemise & violette Kartoffeln

Rosa gebratenes Entrecoté vom Black Angus Rind 200g 34 €
Café de Paris Butter, Feldgemise & Kartoffelgratin

SDasserts

Ofenwarmer Apfelstrudel mit Bourbon Vanillesauce 11€
Mousse vom Bratapfel mit zweierlei Orangen 9€

Karamellisierte Ananas mit Kokos-Eis & Orangen-Espuma 11€



