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im (Aestaurant ,,éfeeterrassen"

&hbn, dass Sie bei uns sind, wir freuen uns sehr tiber Ihren Besuch.

Mit natiirlichen, frischen und hochwertigen Zutaten kreiert unser Kiichenchef Tobias Zschdtzsch und sein
Team leichte, kostliche und raffiniert zubereitete Spezialitaten auf Ihren Tisch.

Dabei liegt unser Fokus auch auf der Verwendung regionaler Produkte.
Die Insel Riigen bietet eine Fiille gesunder und gehaltvoller Lebensmittel und authentischer Produkte,
die wir fiir Sie kreativ und mit viel Sorgfalt und Leidenschaft zubereiten.

Selbstverstandlich geht unser Kiichenteam auch gern auf Ihre individuellen Wiinsche ein.
Unser Serviceteam informiert Sie gern.

Lehnen Sie sich zuriick und lassen Sie sich Zeit beim Genuss. Umrahmen Sie unsere Speisen mit einem
korrespondierenden Aperitif und ausgewdhlten Weinen zu einem kulinarischen Gesamterlebnis.

Wir wiinschen [hnen einen wunderschdnen und genussvollen Abend.

[hr

Service- & Kiichenteam
vom (liff Hotel Riigen
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¢Jommer-Salat 1€

Wiesenkrautersalate, Kirschtomaten, Radieschen, Pfifferlinge
und Orangen-Krauter-Emulsion & 7. A

,Acandou” Ziegenfrischkise aus dem Perigord 15€
Tatar aus Mittelmeergemiise, Triiffel, Pfirsich, Mandel-Orangen-0I 616

@B lack Tiger Garnelen im Kataifi Mantel 19€
Zucchini- Polenta-Taler und pikante Guacamole 8 &!

(J%@WW%W

¢Jchaumsiippchen von der Tomate & Limone 12€
mit gerducherte Wachtelbrust und Crottons " %.2.6.2

fffssenz aus Orange und Ingwer e
mit Garnele und Minze !:216

(HAaramellisiert Wassermelone 11€
Zucchini-Polenta und Pfirsich-Tomaten-Salsa &!.16.17
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Pie Lieblingsgerichte unserer Stammgaste

Jelliner Ostseefisch-Bouillabaisse 12€

aus heimischem Fisch, feinen Gemiisestreifen
und Dill-Schmand®P:F.6.1.N.2.3,8.16

cpliff Hotel Bratheringe 21€

2 hausgemachte Bratheringe, Speckkartoffelpiiree
und eingelegte rote Thymian-Zwiebeln At 0.1.).1.2.8,16

(g'eschmortes Backchen vom Rind 29€

in Rotweinsauce mit getriiffeltem Kohlrabi
und Kartoffel-Piiree&"J.6.16

Jchokoladentraum 14€

hausgemachter Kuchen aus Schweizer Schokolade

mit Pistazien, Schokomousse
Und SChOkO-ESprSSO W,(,F,G HPPP,1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12, 13, 14,15, 16,17
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/Gebratene Gnocchi 2€
Getriiffelte Pfifferlinge, Kirschtomaten und gehobelter Grana Padano Y- ¢ 16

%uf der Haut gebratenes Filet vom Lachs 32€
Safran Sauce, Spinat, getrockneten Tomaten und Risotto @ 0!

@ebratene Brust von der franzosischen Maispoularde 29€
Portweinjus, Mediterranes Sommer Gemiise und gebratene Gnocchi & W.!. 16

CAosa gebratenes Rinderfilet 42€
Triiffeljus, sautierte Speck Bohnen und gerdstete Zucchini-Kartoffelmousseline &'

Pesses™

ffrdbeer—(harlotte e
mit Vanilleeis und Matcha-Espuma ¢ 6 W.7.16

¢fchokoladen-Cheesecake 13€
mit Sorbet und geschdumte Erdbeer-Essenz ¢ &W.7.16

(HAleine Kaseauswahl 15€
mit hausgemachtem Birnensenf, schwarze Walnuss und Cracker 63,4126
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Oftlerpenc ~ Oflergens

Gluten Weizen — gluten wheat

Gluten Roggen — gluten rye

Gluten Gerste - gluten barley

Gluten Dinkel — gluten spelt

Emmer - emmer

Khorasan Weizen — Khorasan wheat

Krebstiere — crustaceans

Eier — eggs

Fische - fish

Erdniisse — peanuts

Soja — soy

Milch — milk

Schalenfriichte Haselnuss — edible nuts hazelnut
Schalenfriichte Walnuss - edible nuts walnut
Schalenfriichte Kaschunuss - edible nuts cashew
Schalenfriichte Mandeln - edible nuts almod
Schalenfriichte Pecannuss - edible nuts pecan

Schalenfriichte Paranuss - edible nuts Brazil nut

HPPP) Schalenfriichte Pistazie - edible nuts pistachio
HMM) Schalenfriichte Macadamianuss —

HQ)

edible nuts macadamia nut

Schalenfriichte Queenlandnuss —
edible nuts Queensland nut

Sellerie - celeriac

Senf - mustard

Sesam - sesame

Schwefeldioxyd — sulphur dioxide
Lupine - lupin

Weichtiere - molluscs
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Phosphat - phosphate
Konservierungsstoffe - preservatives
Farbstoffe - dyestuffs

StiBungsmittel - sweetener
Antioxidationsmittel - antioxidant
Geschmacksverstarker — flavour enhancer
Verdickungsmittel - thickener
Sduerungsmittel - acidifier

Emulgator - emulsifier

Stabilisator - stabiliser

Geschwefelt - sulphurated

Geschwarzt - blackened

Gewachst - waxed

Koffein - caffeine

Chinin - quinine

Milcheiweils — milk protein

Taurin - taurine



